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Jedev spvicht uber Bowls -
abev wollen wivklich alle plotzlich kegeln gehen?

Besondere Zutaten? Besondere Zubereitung?

Bowls boomen, sie zdhlen zu den groRen Hypes im Food-
Segment. Das Neue an diesem Food-Trend ist das Anrichten
unserer individuellen Lieblingszutaten in einer kleinen

Schiissel. Und das, wer mag, moglichst ,kunstvoll®.

Wahre Kunstwerke aus cremiger Basis, frischen Friichten,

knusprigen Toppings und verfeinernden Saucen werden da
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z.B. Quarkspeisen,
Smoothie Bowls,
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z.B. Nisse,
Trockenfriichte z.B. Fruchtsaucen,
oder Superfoods Nusscremes oder

Schokosauce
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Wavurn Bowls?

8 Optik! Optik! Optik!

® Transparenz: auf den ersten Blick sind die Zutaten erkennbar

8 Ausgewogener & gesunder Genuss: enthélt alle wichtigen Erndhrungsbausteine

8 Vollwertige Mahlzeit: von Friihstlick bis Abendessen

¢ Hochwertige Zutaten & Optik erzielen gute Verkaufspreise

8 Bedient die Megatrends Individualisierung, Gesundheit, bewusste Erndhrung,
Mobilitat, Globalisierung, Essen als Statussymbol

¢ Moderne Medien: Blogger, Zeitschriften, Instagram, Pinterest, Facebook, Promis

8 Besonders das Friihstiick gewinnt immer mehr an Bedeutung
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Wer die Wah! hat, hat die Qual -
so individuell wie die Genuss-N\ormente sind
auch lhve Anwendungsmaglich-eiten!

Bringen Sie frischen Wind in lhr Friihstiick, (iberraschen Sie Gaste
im Wellnessbereich, punkten Sie mit Powersnacks wahrend Tagungspausen

oder bei der Belegschaft in Betriebsrestaurants.

Das ist Ihr Alleinstellungsmerkmal und die Mdoglichkeit,

sich vom Wettbewerb abzuheben.
Bowl-N\ormente auf einen Blick-:

SB-Bar

Tagungs- Fingerfood-
pause buffet

Wellness- Friihstiicks-
bereich buffet
Betriebs-
Sport kantine &
Mensa

Café



,Pie Mini-Bowls"

Klein abev fein!

Mit wenigen Handgriffen
lassen sich auch
schnell leckere Fingerfood-
Kreationen zaubern.



Das Geheimnis des Evfolges ist,
den Standpunkt des Pndeven zu vevstehen.

Henry Ford

Und genau das ist es, was uns auszeichnet. Ein leckeres Produkt
ist flir uns selbstverstandlich und bildet die Basis eines guten
Geschiftes. Der Erfolg kommt, wenn man seine Kunden versteht

und ihnen passende und malRgeschneiderte Konzepte bietet.

lhve Vovteile auf einen Blick-

®  Rundum-sorglos-Paket“: Produkte, Beratung, POS-Equipment

8 Modulares Sortiment: Individuelles Anpassen der Produkte
je nach Zielgruppe der Gaste (klassisch oder exotisch,
bewusste Erndhrung oder Genieler)

8 Starke Markenpartner fiir authentischen Genuss
8 Alles aus einer Hand
8 Verschiedene Trends mit nur einem Ansatz bedienen

8 |n den meisten Fallen ist kein zusatzlicher Platz am Buffet
notig: Aus drei Touchpoints wird einer



Movgenstund hat Gold im Nund -
neue Impulse fuv das Frahstucksbuffet!

Fir den Geschiftsreisenden ist es der gute und einfache Start
in den Tag, fir den Freizeitreisenden ein groBer Teil des Hotel-
erlebnisses. Somit nimmt das Friihstiick immer mehr eine hohe
und wichtige Bedeutung fiir den Gast ein und ist meistens auch

der letzte Eindruck, der in Erinnerung bleibt.

In Zeiten regionaler Orientierung und dem Individualisierungstrend
wird die Auswahl der Produkte fir einen Frihstiicksanbieter

zunehmend auch zu einem Verkaufsargument.

Wie aber wird ein Friihstiick mit einfachen Mitteln

moglichst individuell?

Wie wive es mit einev DIY-Bowl-Station?
Das ,A&O“: Der Aufbau am Buffet!

. Mehr Struktur fir die schnelle
Erfassbarkeit beim Gast

Klare Zuordnung der Produkte

Einfaches ,Step by Step“-Prinzip

Klare Produktinfos (vegan, vegetarisch etc.)
Entertainment und Erlebnis fiir den Gast

Das Auge isst mit - ,Emotionen” schaffen
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Schnelle und einfache Handhabung o

Das Geheimnis zum Evfolg?

e |eitfaden fiir den Gast

e Modulares Prisentationsmittel:
FrischeBuffet (siehe Beileger)
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Bestellannahme 040.727 75-191
Bestellfax 040.727 75-170

kundenservice@grossmann-feinkost.de

www.grossmann-feinkost.de




