Die , Perlen“ des Mittelmeers

-------------------------------------------



Des, liven fowm,

[ Olea europaea |

Die Olive ist eine Steinfrucht des Olivenbaums (Olea europaea),

auch ,Echter Olbaum“ genannt. Am ertragreichsten ist ein Olivenbaum
nach etwa 20 Jahren. Er kann bis zu 2000 Jahre alt werden,

aber der Durchschnitt liegt bei 300-600 Jahren.

Der Olivenbaum wichst in allen Gebieten um das Mittelmeer

und zum Teil auch um das Schwarze Meer, d. h. in Gebieten,

die keine extremen Klimabedingungen aufweisen.

Er kann hohe Hitze ertragen, leidet aber leicht

durch Frost in kalten Wintern, wodurch nicht
nur die Ernte einzelner Jahre, sondern
der Bestand ganzer Plantagen
bedroht ist.
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Fiir den vollen Olivengenuss und das echte
Geschmackserlebnis gibt es vier Qualitatsmerkmale:

R Die Olive ist nicht entsteint . Biom s?gerﬂ
! Betriebsleitung

W Leicht in Ol/Olivensl mariniert

Daher ist auch mein absoluter Olivenfavorit die ,,Kalamata Colossal“.
Sie ist sozusagen die ,,Kénigin“ der Oliven und liberzeugt

nicht nur durch ihre Optik, sondern auch den einmalig wiirzigen

und kraftigen Geschmack.

Der Stein, das Herzstlick einer Olive, sorgt fiir das feste

Fruchtfleisch und schliet all die Aromen in der Oliven ein.

Dazu ein kraftiger Rotwein, etwas frisches Baguette und

man hat sofort das Gefiihl von Sommer.
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